
食品生物技术专业（生产工艺）2019 级人才培养方案 

（2019 年 6 月） 
专业代码：530101 

专业负责人：刁家志 

招生对象：普通高中毕业生、中等职业学校毕业生 

学分制：学分制（基本学制 3年） 

一、 培养目标与人才规格 

（一） 培养目标 

培养“德修于正，学究于行”的，德、智、体、美等方面全面发展，具有良

好的职业道德、心理素质和法制观念，掌握必需的文化知识，具备基本职业素质

与职业技能，具有食品生物技术专业必备的专业理论知识；能从事生物制品的生

产与经营管理、原材料的选择与检验、生产工艺的管控与设计、生物工程设备的

选择、维护和保养、产品质量控制与检验、新产品的开发、产品销售与售后服务

等工作，具有本专业职业生涯发展能力的高素质技能型人才。 

（二）人才规格 

1、方法能力  

职业规划能力、独立学习能力、获取新知识能力、基本决策能力、综合计算

能力、总结归纳能力。 

2、社会能力 

书面表达能力、语言表达能力、人际交往能力、公共关系处理能力、劳动组

织能力、团队精神和协作意识、社会责任心。 

3、专业能力 

医药、食品等行业具备过程及工艺控制、生产设备操作、分析与检测、大型

分析仪器设备应用、生产管理、质量管理和产品营销能力。 



二、专业岗位素质及技能要求 

表 1 食品生物技术专业（生产工艺）岗位素质及技能要求 

岗位  

岗位对应的素质能力要求 

岗位综合素质要求  岗位技能要求 

生产岗位 
具有较高的.思想

素质：热爱祖国，

拥护党的领导，遵

纪守法，诚实守信，

爱岗敬业，具有良

好的团队意识和创

业精神。 

具有良好的职业道

德素质。 

具有良好的身体素

质。 

具有良好的人际沟

通素质，较强的公

关能力和组织能力 

1、食品、生物生产设备的控制； 

2、生物制剂、食品生产加工的工艺实施。 

现场品控 

1、熟悉产品的生产工艺；               

2、良好的卫生意识；                   

3、掌握生物制剂、食品的质量要求；质量检验

技能。 

质量检验 

1、常规理化指标检验能力；             

2、常规检测仪器的正确使用；           

3、正确出具质量检验报告单；           

4、中级食品（化工）检验工资格证书。 

生产管理 

1、产品生产工艺的实施、监控；         

2、生产设备的熟悉，故障的判断；       

3、产品质量的检测等综合能力。 

销售与售后服

务岗位 

1、掌握生物制剂的特点、性能；           

2、主要设备性能指标； 

3、生物技术产品的销售特点和要求。 

 

三、课程体系 

（一）课程体系 

1、课程体系设计思想 

以相关行业企业对学生职业技能及知识结构的要求为出发点，以适应培养高

素质、高技能应用性人才的要求，以系统论方法为指导，将全部课程分为两类：

公共基础课程与职业技术课，公共基础课程主要承载解决社会能力、一般方法能

力和思维能力等社会生活素质的使命，职业技术课程主要解决专业技能的培养和

训练问题。两类课程均通过必修和选修两种修读方式的交相实施、相互渗透，实

现对学生综合能力与素质的培养。 

2、基本素质课程体系 

基本素质课程以培养“积极参与社会生活，学会做人，提升可持续发展能

力”为目标，围绕学生未来必备的社会生活素质要求设置各类课程：思想政治教

育类、生活通识和通用技能类、身心健康类、人文类、就业与创业类。公共基础

课程需要彻底摆脱学科式的思路，将典型社会生活情境转化为学习情境，构建基



于社会生活过程的实用性、专题活动性的学习体系。 

思想政治教育类：思想道德修养与法律基础、毛泽东思想和中国特色社会

主义理论体系概论、形势与政策 

生活通识和通用技能类：大学英语、计算机应用基础、实用英语、高等数

学、近代物理与实验 

身心健康类：体育、健康教育 

就业与创业类：职业生涯与发展规划、社会实践 

3、专业技术课程体系设计 

以就业为导向、以适应食品、生物制药企业需求为目标，以培养技术应用能

力为主线合理，设置专业基础课程、专业课程和专业拓展课程形成专业技术课程

体系。专业基础课程则是学习本专业的基础，但不应只侧重理论课程，应结合生

产中的实例，以激发学生对专业课兴趣，如生物化学、微生物学等课程。专业课

程则要把与专业相关的高科技知识及时地充实进去，同时开设相关的专业实验，

提高学生的动手能力，加强他们对本专业的了解，如发酵工艺学和生化分离工程

等课程。素质拓展课为提升学生的专业技能和创新精神，补充相关知识而开设的

课程，如食用菌加工技术等课程。 

（二）课程设置 
将创新、创业教育融入到专业实践教学中，在各专业的专业实践课程设置

中，要依据国家对创新创业教育的规定，对现有至少一门实践课程进行改革，融

入创新创业教育。依据“双向服务、工学交替”的人才培养模式，重构的“五段

四递进” 的课程体系的整个课程设置如表 2 所示。 

表 2 食品生物技术专业（生产工艺）设置的课程与应达到的素质、技能要求 

课程

模块 
课程名称 

课程

来源 
素质及技能要求 备注 

基本

素质

模块 

思想道德修

养与法律基

础 

校内

建设 

树立正确的世界观、人生观和价值观，具备基本

的思想道德素质、职业素质与法律素质 
 

毛泽东思想

和中国特色

社会主义理

论体系概论 

校内

建设 

了解中国共产党把马克思主义基本原理与中国实

际相结合的历史进程，了解反映马克思主义中国

化的理论成果，掌握毛泽东思想和中国特色社会

主义理论体系的基本观点和基本原理，坚定在党

的领导下走中国特色社会主义道路的理想信念。 

 



计算机应用

基础 

校内

建设 

了解计算机基本知识，具备网络信息检索能力，

掌握文档排版、数据处理与分析、制作图文并茂

的演示文稿及幻灯片的技能。具备灵活运用计算

机这个现代化工具去处理日常学习工作和面临的

各种问题的能力。 

参加计算

机应用等

级考试，取

得相应技

能证书 

体育 
校内

建设 

了解体育运动的基本理论知识，掌握一定基本技

术，对一、两个体育运动项目产生兴趣，并自觉、

主动参与体育锻炼。 

 

高等数学 
校内

建设 

掌握数学的基本方法，了解函数、极限、连续、

一元微积分及其应用、常微分方程、线性代数、

概率论的基本概念和理论，掌握数学软件 MATLAB

的基本应用，具备一定的综合运用所学知识分析

和解决实际问题的能力。 

 

大学英语 
校内

建设 

掌握运用英语进行简单的对外技术交流，如打电

话、会议讨论、谈判等。具备用英语的思维了解

一些与工作场景，工作任务相关的知识的能力，

并逐步具备运用英语模拟工作场景的能力。 

参加大学

英语应用

能力考试，

取得相应

证书 

专业

基础

模块 

基础化学 

校内

建设 

主要讲授物质结构、性质、化学反应速度与化学

平衡、溶液、氧化、还原、电化学、无机化学实

验的方法和基本操作技能等；脂肪族、芳香族、

杂环化合物的结构和性质，常见有机物的鉴别方

法，有机化学实验的方法和基本操作技能等；各

种不同分析方法的基本原理，分析天平的使用和

滴定操作技术。 

 

生物化学 

校内

建设 

生物体内活性物质化学及其新陈代谢，遗传的分

子基础及代谢的调节控制，包括：蛋白质、核酸、

碳水化合物、酶、维生素、脂类等物质的概念、

结构、性质，生物氧化、糖类代谢、脂类代谢、

氨基酸代谢、核苷酸代谢等代谢途径。 

 

微生物学 

校内

建设 

微生物的形态、分类、生理、遗传等基本知识及

实验方法，掌握微生物的培养、分离、保藏以及

食品微生物的检验，有害微生物的控制和杀菌基

本技术 

 

化工原理 

校内

建设 

化工过程的各种工程概念和单元操作，三大传递

过程：质量传递、动量传递、热量传递。在此基

础上讨论相关的单元操作。通过本课程系统学习

化工过程的工程概念和各种单元操作。 

 



普通生物学 

校内

建设 

掌握细胞的化学组成、形态结构、代谢和繁殖、

遗传与变异、免疫、环境与生态的相关知识，生

物与环境的相互作用与影响，把握生命科学发展

的新动向。 

 

机械基础 

校内

建设 

具备机械、设备方面的基本知识；具备基本的机

械制图能力，为今后操作设备，看懂工艺和设备

图纸打下基础。 

 

专业 CAD 
校内

建设 

会操作 CAD 软件，掌握 CAD 制图技能，会绘制环

境工程相关工艺、设备图。 

 

专业

核心

模块 

生化工艺 
校企

开发 

发酵工业控制的特性及共性，并且熟悉发酵工业

的工艺流程及常用术语，为今后从事生物工程的

有关生产和管理打下良好的基础。 

 

生物分离技

术 

校内

建设 

掌握在应职岗位进行生化制品生产、经营、服务

指导和技术管理时所必需的生物分离的知识与

操作技能，使其具备在生产第一线能解决一般性

的有关生化制品制备技术问题的能力。 

 

发酵技术 

校企

开发 

课程以酿造酒、蒸馏酒、发酵调味品、乳酸发酵

食品为主要内容，通过教、学、做，使学生熟练

掌握现代发酵食品的生产技术，具备从事发酵食

品生产所必备的素质、知识和技能和一定的分析

问题、解决问题的能力，逐步培养学生严谨的工

作作风和良好的职业道德，树立全面质量管理的

意识。 

参加发酵

工职业资

格考试，取

得相应中

高级证书 

生物工程设

备 

校内

建设 

生物工业中原料处理及培养基制备的设备；掌握

生物反应器的基本知识，掌握通风搅拌式发酵

罐、酒精发酵罐的结构，了解其他类型生物反应

器；掌握生物技术下游工艺中设备；了解生物工

程辅助设备。 

 

生物技术产

品分析与检

测 

校企

开发 

通过本课程的学习，使学生掌握生物技术产品物

理与化学分析的原理与方法，实验数据的记录分

析与处理，检验报告单的要求与填写；熟悉样品

的采集、处理与保存的方法与基本要求；了解仪

器分析的原理与方法，能运用专业知识和操作技

能。 

考取食品

检验工职

业高级证

书 

专业

拓展

模块 

微生物检验 

校内

建设 

介绍微生物检验的方法，掌握微生物检验技术，

具备从事微生物检验的能力。 

 

仪器分析 

校内

建设 

掌握原子吸收光谱、UV、GC、HPLC 等仪器分析

的原理，具备使用仪器的基本能力。 

 

生物技术产

品营销 

校内

建设 

了解生物技术产品相关的法律法规，掌握市场营

销的基本知识。 

 

天然产物概

论 

校企

开发 

相关的天然产物化学、天然产物的性质、天然产

物提取工艺、天然产物的提取方法、天然产物的

价值等。 

 

化工仪表及

自动化 

校内

建设 

通过仪表与自动控制相关知识的学习，使学生掌

握仪表与自控基本操作技能，可在工作中进行简

 



单的仪表与自动控制操作与维护。 

食用菌生产

加工 

校内

建设 

食用菌的营养价值和药用价值；食用菌栽培的一

般技术；食用菌贮藏保鲜原理；食用菌贮藏保鲜

方式与技术；食用菌加工原理及食用菌加工厂的

建立；食用菌的常规加工及深加工技术；食用菌

的储运仓管技术及食用菌商品的等级标准。 

创新创业

课程 

制药新技术 

校企

开发 

使学生熟知制药的常规方法和手段，并关注新方

法、新技术的应用，为今后在医药行业工作大家

基础。 

 

烘焙技术 

校企

开发 

食品烘焙技术的一般原理，掌握饼干、面包、蛋

糕等食品烘焙实用技术。 

考取烘焙

师资格证

书 

酶工程 
校内

建设 

介绍酶的基本知识，了解酶制剂的生产，掌握酶

制剂的应用。 

 

 

（三）课程基本要求 

1、基本素质模块 

（1）毛泽东思想和中国特色社会主义理论体系概论 

本课程承担着对大学生进行系统的马克思主义理论教育的任务，是各层次、

各科类大学生的公共必修课，是对大学生进行思想政治教育的主渠道。它通过讲

授中国共产党把马克思主义基本原理与中国实际相结合的历史进程，充分反映马

克思主义中国化的理论成果，帮助学生系统掌握毛泽东思想和中国特色社会主义

理论体系的基本观点和基本原理，坚定在党的领导下走中国特色社会主义道路的

理想信念。 

（2）思想道德修养与法律基础 

本课程是思想政治理论课的核心课程。是学校各专业的公共基础课，是对

大学生系统地进行思想政治教育的主渠道和主阵地。通过本课程的学习，提高大

学生的思想道德素质、职业素质与法律素质，帮助大学生树立正确的世界观、人

生观和价值观，使他们成为中国特色社会主义事业的合格建设者和可靠接班人，

具备良好的职业素养和较强的职业能力。 

（3）高等数学 

通过本课程的学习，使学生了解微积分的背景思想，较系统地掌握高等数

学的基础知识、必需的基本理论和常用的运算技能，了解基本的数学建模方法。

为各专业课程的学习提供必备的数学知识，同时也是学生应用数学方法解决实际

问题能力的培养，是为学生学习后继专业基础课程、专业课程和分析解决实际问



题奠定基础。 

（4）近代物理与实验 

科学实验是人类认识自然改造自然最重要、最基本的活动。物理实验，作

为物理学的重要研究方法，不仅一次又一次的推动物理学的发展，而且实验所用

到的实验技术和测量方法也具有特殊的基本性和普遍性，它既是其它一切实验的

基础，又实用于很多工程技术和研究课题中。在工程技术领域中，研制，生产，

加工，运输等工程都普遍涉及到物理的运用。本课程使学生在实验方面受到较为

系统的实验方法和实验技能的训练，从而为后续课程的学习奠定良好的实验基

础。 

（5）大学英语 

英语作为一门交流的工具，在学生专业的学习和运用中起着非常重要的作

用。课程以学生将来毕业后要涉及的各领域和各环节为主要切入点，将学生的工

作场景带入课程学习和体验中，使学生在学习自身专业的同时，懂得如何运用英

语进行简单的对外技术交流，如打电话、会议讨论、谈判等。让学生用英语的思

维了解一些与工作场景，工作任务相关的知识，并逐步具备运用英语模拟工作场

景的能力。 

（6）计算机应用基础 

本课程是高职高专职业教育的一门重要课程，是全校各专业教学的必修公

共课程，是学生基本计算机操作技能的基础课程。本课程要求学生了解计算机基

本知识、网络信息检索、文档排版、数据处理与分析、制作图文并茂的演示文稿

及幻灯片。具备灵活运用计算机这个现代化工具去处理日常学习工作和面临的各

种问题的能力，以适应计算机工作和环境对现代职业人的基本要求。 

（7）体育 

公共体育课学校课程体系的重要组成部分，是高等学校体育工作的中心环

节。通过对体育课程的学习，使学生了解体育运动的基本理论知识并掌握一定基

本技术，对一、两个体育运动项目产生兴趣，并自觉、主动参与体育锻炼，养成

终生锻炼的好习惯。 

2、专业基础模块 

（1）基础化学 

主要讲授物质结构、性质、化学反应速度与化学平衡、溶液、氧化、还原、



电化学、无机化学实验的方法和基本操作技能等；脂肪族、芳香族、杂环化合物

的结构和性质，常见有机物的鉴别方法，有机化学实验的方法和基本操作技能等；

各种不同分析方法的基本原理，分析天平的使用和滴定操作技术。 

（2）化工原理 

化工过程的各种工程概念和单元操作，三大传递过程：质量传递、动量传递、

热量传递。在此基础上讨论相关的单元操作。通过本课程系统学习化工过程的工

程概念和各种单元操作。 

（3）普通生物学 

掌握细胞的化学组成、形态结构、代谢和繁殖、遗传与变异、免疫、环境与

生态的相关知识，生物与环境的相互作用与影响，把握生命科学发展的新动向。 

（4）微生物学 

微生物的形态、分类、生理、遗传等基本知识及实验方法，掌握微生物的培

养、分离、保藏以及食品微生物的检验，有害微生物的控制和杀菌基本技术。 

（5）生物化学 

生物体内活性物质化学及其新陈代谢，遗传的分子基础及代谢的调节控制，

包括：蛋白质、核酸、碳水化合物、酶、维生素、脂类等物质的概念、结构、性

质，生物氧化、糖类代谢、脂类代谢、氨基酸代谢、核苷酸代谢等代谢途径。  

3、专业核心模块 

（1）生化工艺 

了解发酵工业控制的特性及共性，并且熟悉发酵工业的工艺流程及常用术

语，为今后从事生物工程的有关科研和生产打下良好的基础。 

（2）生化分离技术 

掌握在应职岗位进行生化制品生产、经营、服务指导和技术管理时所必需的

生物分离的知识与操作技能，使其具备在生产第一线能解决一般性的有关生化制

品制备技术问题的能力。  

（3）生物工程设备 

掌握生物工业中原料处理及培养基制备的设备；掌握生物反应器的基本知

识，掌握通风搅拌式发酵罐、酒精发酵罐的结构，了解其他类型生物反应器；掌

握生物技术下游工艺中设备；了解生物工程辅助设备。 

（4）发酵技术 



与人们日产生活及社会需求紧密相关的发酵生产的具体应用；内容涉及酿造

酒、蒸馏酒、调味品、有机酸等的发酵生产。 

（5）食品分析与检测 

掌握食品物理与化学分析的原理与方法，实验数据的记录分析与处理，检验

报告单的要求与填写；熟悉样品的采集、处理与保存的方法与基本要求；了解食

品仪器分析的原理与方法，能运用食品分析与检测专业知识和操作技能 

4、专业拓展课程模块 

（1）食用菌生产加工（创新创业课程） 

食用菌的营养价值和药用价值；食用菌栽培的一般技术；食用菌贮藏保鲜原

理；食用菌贮藏保鲜方式与技术；食用菌加工原理及食用菌加工厂的建立；食用

菌的常规加工及深加工技术；食用菌的储运仓管技术及食用菌商品的等级标准。 

（2）仪器分析 

掌握原子吸收光谱、UV、GC、HPLC 等仪器分析的原理，具备使用仪器的基

本能力。 

（3）制药工程技术 

使学生熟知制药的常规方法和手段，并关注新方法、新技术的应用，为今后

在医药行业工作大家基础。 

（4）天然产物概论 

相关的天然产物化学、天然产物的性质、天然产物提取工艺、天然产物的提

取方法、天然产物的价值等。 

（5）食品烘培技术 

食品烘焙技术的一般原理，掌握饼干、面包、蛋糕等食品烘焙实用技术。 

（6）酶工程 

介绍酶的基本知识，了解酶制剂的生产，掌握酶制剂的应用。 

（7）产品营销 

了解生物技术产品相关的法律法规，掌握市场营销的基本知识。 

（8）化工仪表及自动化 

掌握温度、压力、物位及流量检测仪表的原理和使用，了解化工自动化及

一些典型化工操作单元。 

（四）课程教学进程表（见附件二） 



四、教学组织实施建议 

1、校企合作人才培养 

由在校老师、企业骨干、行业专家共同组成专业指导委员会，由专业负责人

组织调研，确定专业培养目标，分析能力、知识和素质结构，经专业教研室讨论，

制定人才培养方案初稿，再经企业专家组成的专指委审议修改，报学校教学工作

委员会审批实施。我专业的人才培养实施以生产操作、生产管理、质量管理和产

品营销岗位能力培养为主线，以方法能力和社会能力培养为核心的人才培养模

式。 

2、教学组织 

根据食品生物技术领域和职业岗位群的任职要求设计教学内容，以生产操

作、生产工艺及分析检测任务为载体展开教学，实施以真实工作任务为载体的教

学方法，采取项目化教学方式，实施教学方法和教学手段改革。 

校企专兼职教师通过以典型任务设定项目，帮助、指导学生完成项目设计、

实施，师生共同对项目完成情况进行评价等过程完成课程教学，培养学生自主学

习和创新创业的能力。 

3、教学过程设计 

课程体系由围绕学生未来就业岗位或职业发展需要，以岗位职业能力培养为

目标，以工作任务、工作岗位的分析为基础，以真实工作任务为载体，引入行业

企业技术标准，积极寻求行业企业参与课程开发并制定突出职业能力培养的课程

标准，构建融“知识、技能、素质”为一体的项目课程或任务导向课程体系。 

4、职业岗位能力考核 

通过在校开展相关职业技能培训实践课程，组织学生参加相应职业技能证书

考试，获取一门以上职业岗位能力证书。 

五、毕业要求 

修读教学计划内所有课程，获得 140 学分，准予毕业。鼓励学生参加全国计

算机、鼓励学生参加英语相应等级考试，取得等级证书；应参加食品检验工职业

技能鉴定考核，取得中级以上技能等级证书。 

六、教学资源保障 

（一）师资队伍 



1、师资现状 

专业教师均具有研究生学历；高级职称的教师所占比例≥25%；教师中双师

素质教师所占比例≥50%。配备专业带头人和教学管理人员。 

专业教师队伍是以1～2名专业带头人、5～6名青年骨干教师为核心组成的专

兼结合的专业教学团队，兼任教师的比例≥30%。 

2、校内专任教师要求 

精通教学业务，能熟练开展教学、科研工作，重点主持课程、教材建设和培

养方案的实施。 

3、企业兼职教师要求 

具有丰富的企业实践经历和经验，熟悉高职教育特点，具备高职教学能力，

能担任部分实践性较强的专业课程教学，能熟练指导学生顶岗实习和毕业实习等

实践教学工作。 

4、专业带头人要求 

能够把握本专业技术发展的方向，精通行业技术，带领团队教师开展专业建

设、教学改革和科研等工作。 

（二）实践教学条件 

1、校内实训基地 

    校内实训基地拥有基础综合实训部和生物技术食品实训部。基础综合实训部

负责基础化学、化工原理等基础课程教学和实训，约1000平方米，主要大型精密

仪器：气相色谱仪、液相色谱仪、同步热分析仪、激光粒度仪、原子吸收分光光

度计、颗粒图像分析仪、紫外可见分光光度计；生物技术食品实训承担生物应用

技术专业教学、实训和科研等工作，拥有中试级发酵罐、双层箱式恒温摇床、气

相色谱、高效液相色谱、超临界CO2萃取设备、农药快速检测仪等仪器设备。 

2、校外实习实训基地 

校外实训基地（成都奥邦制药有限公司、成都苑东制药有限公司、成都力斯

特制药有限公司、蓝光集团成都迪康制药有限公司、三全食品成都有限公司、百

事可乐成都有限公司、四川省药检所）为学生进行实验、实习、实训教学和技能

考证培训提供了有力的保证。 

（1）校外实训基地要求 

有相应的生产技术骨干与专家团队，有足够的设备、岗位与场地能开展实训



教学活动。 

（2）校外实训基地组织与管理 

学期初，由专业教师将实训内容与要求传达到企业，企业专家和骨干通过外

聘方式参与实训教学活动，在企业的生产经营活动中，专职教师负责学生协调组

织管理工作，企业教师负责生产岗位实践操作教学及安全和管理。 

（三）网络资源 

    网络精品资源库、微课、超星平台等。 

七、审核 
专业负责人 教研室主任 专业学院主任 

   

学院专业指导委员会主任 学校专业指导委员会主任 

  

教务处长 分管校长 
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附件一：食品生物技术专业（生产工艺）人才需求调研分析 

一、调研目的 

了解四川及其他地区生物技术应用行业发展动态、岗位技能要求、对相关岗

位从业人员在知识、技能、素质方面的要求，确定生物技术及应用专业（生产管

理及营销）人才培养目标和岗位要求。归纳各岗位的工作领域，分析典型工作任

务和相应的职业能力，构建工学结合的课程体系，为确定专业人才培养目标奠定

基础。 

 

二、调研对象 

  各种具有代表性的医药、食品和现代农业公司，行业协会，行业从业人员，

历届毕业生。 

三、调研方法 

问卷调查、走访、电话访谈、座谈会、文献分析、网络查询等多种形式。 

1、资料分析：通过浏览相关权威网站，统计分析行业企业需求。 

2、问卷调查：向调查对象发放调查问卷，分析用人单位岗位设置情况及人

才需求。 

3、毕业生跟踪调查：通过各种方式对不同地区、不同企业与岗位工作的毕

业生进行跟踪调查，分析毕业生就业历程及就业需求现状。 

4、企业走访：与不同规模、不同产品、不同地区的企业各级人员进行交流

座谈。 

四、调研内容 

毕业生职业能力要求、职业岗位需求和职业发展方向、典型工作任务等。 

五、调研情况分析 

1、食品生物技术专业（生产工艺）典型职业阶段分析 

综合调查内容，分析专业发展方向，汇同企业和相关人员，分析典型职业阶

段与典型岗位的典型工作任务及专业技能要求，并提出相关技能在专业学习领域

中的相关知识点，建立双向服务，工学交替的专业人才培养模式。 
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图 1  毕业生典型职业发展阶段分析 

2、毕业生就业岗位分析 

岗位 行业 岗位需求 岗位要求 

生产岗位 医药、食品企业 大 男生居多 

现场品控 医药、食品企业 大 男女均可 

质量检验 医药、食品企业；质检部门 大 男女均可 

生产管理 医药、食品企业 少 男生居多 

销售与售后服务岗位 医药、食品企业；销售公司 少 男女均可 

 

3、典型职业岗位分析 

            学生毕业后的发展阶段 
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高级管理人
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岗位  

岗位对应的素质能力要求 

岗位综合素质要求  岗位技能要求 

生产岗位 
具有较高的.思想

素质：热爱祖国，

拥护党的领导，遵

纪守法，诚实守信，

爱岗敬业，具有良

好的团队意识和创

业精神。 

具有良好的职业道

德素质。 

具有良好的身体素

质。 

具有良好的人际沟

通素质，较强的公

关能力和组织能力 

1、食品、生物生产设备的控制； 

2、生物制剂、食品生产加工的工艺实施。 

现场品控 

1、熟悉产品的生产工艺；               

2、良好的卫生意识；                   

3、掌握生物制剂、食品的质量要求；质量检验

技能。 

质量检验 

1、常规理化指标检验能力；             

2、常规检测仪器的正确使用；           

3、正确出具质量检验报告单；           

4、中级食品（化工）检验工资格证书。 

生产管理 

1、产品生产工艺的实施、监控；         

2、生产设备的熟悉，故障的判断；       

3、产品质量的检测等综合能力。 

销售与售后服

务岗位 

1、掌握生物制剂的特点、性能；           

2、主要设备性能指标； 

3、生物技术产品的销售特点和要求。 

 

4、典型工作过程分析 

以发酵制药工作为例，进行工作过程的分析。 

发酵工艺标准操作流程： 

（1）生产前准备 

每次生产前按品种配方将所需原料称重准备齐全并确认生产原料库存量，保

证原料库存量，足够下次生产所需。 

（2）生产前检查 

1）检查蒸汽、压缩空气、冷却水进出的管路是否畅通所有阀门是否良好并

关闭所有阀门。 

2）检查电路、控制柜、开关的状态，确保控制柜运行正常。 

3）检查空压机油表及轴承、三角带、气缸等是否正常。 

4）确保空压机运行正常。 

5）检查发酵罐搅拌减速机的油量及密封轴降温水是否正常。 
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（3）总过滤器灭菌 

（4）分过滤器灭菌 

（5）发酵罐空消 

（6）发酵罐实消 

（7）接种 

1）种子罐接种 

2）培养罐接种 

（8）发酵罐培养控制 

温度、压力、pH 值、溶氧及泡沫控制 

（9）取样与放罐 

（10）产品分离提取纯化 

5、典型工作任务与职业能力分析 

典型工作任务 职业能力 

生产操作 

1． 操作生产设备 

2． 工艺过程控制 

3． 微生物菌种培养 

现场品控 

1、熟悉产品的生产工艺；              

2、良好的卫生意识；                   

3、掌握生物制剂、食品的质量要求；质量检验技能 

质量检验 

1、常规理化指标检验能力；             

2、常规检测仪器的正确使用；           

3、正确出具质量检验报告单；           

4、中级食品（化工）检验工资格证书 

生产管理 

1、产品生产工艺的实施、监控；         

2、生产设备的熟悉，故障的判断；       

3、产品质量的检测等综合能力 

销售与售后服务 
1、熟悉生物制剂的特点和功能，把握市场方向；          

2、具备销售的基本技能。 

 

6、创建“双向服务，工学交替”的人才培养模式 

根据生物技术及应用专业技能的特点和培养要求，以培养学生职业能力、职

业道德及可持续发展能力为基本点，以培养行业企业需要的高技能人才为目标，

在专业建设指导委员会指导下，确定专业发展定位、人才培养目标规格；通过调

研，对典型职业阶段能力进行分析研讨，制订环境监测与治理专业的培养目标，

探索并完善以职业技能培养为主线的“双向服务，工学交替”人才培养模式。
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附件二：食品生物技术专业 2019 级教学进程表 
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附件三：教学质量监控体系 

教学质量监控体系是一个既包括教学过程监控，又包括教学效果反馈控制

的系统工程。学校建立了多元化监控主体，根据管理的职能，在不同层面上实施

教学质量监控。“四主体、五并重”的教学质量监控体系如下图。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

“四主体、五并重”的教学质量监控体系架构示意图 

“四主体”监控体系主要包括： 

1、由教务处、各学院（部）及教研室为主构成的教学质量监控常规主体  其

中教务处主要负责制定全校的教学质量管理方案，抓好教学的组织安排及教学运

行中的质量调控，开展经常性的教学质量调研，组织开展教学质量检测评估，建

立健全教学质量监控工作制度，并代表学校对各学院（部）、各专业的教学工作

进行质量管理，指导各学院（部）对教研室进行教学质量管理等工作。 

学院（部）教学管理职责是依据学校的办学目标和指导思想以及教学质量

管理方案，对所属专业的人才培养方案、各个教学环节的安排、教学检查等进行

统一领导和管理，搞好教学基本建设，并指导教研室对所属教师和课程进行教学

质量管理，以及对学生的学习活动进行有效的指导、督促和检查。同时依据学校
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《教学工作质量评估和奖励办法》、《教学事故认定与处理办法》等相关文件对每

位教师的教学质量进行评价，并做相应的奖励或处理。 

教研室作为教学基层组织，在教学质量监控中起基础作用，其主要职责是

依据校、学院（部）教学质量管理的目标和专业人才培养方案中的教学计划、课

程标准的要求，对所属教师和课程的各个教学环节进行教学质量管理，组织开展

教研活动，进行专业和课程教学改革，交流教学经验，反馈教学信息，并对学生

的学习活动进行辅导和管理。 

2、由督导室及各学院（部）教学督导小组为主构成的专家主体  其主要职

责是对学校整体教学工作进行调研，通过听课、参加实践教学环节、参与教研活

动、召开学生评教座谈会、检查教师教学常规、问卷调查等活动，了解教学活动

的开展情况，收集教学中的各种信息，并写出相应的情况反馈建议、总结，定期

或不定期地向学校领导或有关部门和个人反馈教学工作（教学改革、教学建设、

教学计划与实施、教学管理、教学保障等方面）中存在的问题，并就如何培养知

识、能力、素质协调发展的合格人才，加强和改进教学工作与师资队伍建设，提

高学生的创新意识和实践能力提出合理意见和建议。 

3、由各班级教学信息员为主构成的学生主体  其职责主要包括：搜集并及

时反馈本班同学对教师的教学态度、教学方法、教学内容、教学效果等方面的意

见；搜集并及时反馈本班同学对课程设置、教材选购等方面的建议；每月定期填

写《教学情况反馈表》，直接交督导室，由督导室及时整理并与相关学院或部门

沟通解决学生反映的问题。 

4、由各专业教学指导委员会及相关用人单位、第三方教育评估机构构成的

社会主体学校在专业开发与专业建设中，引进社会各行业专家，成立专业教学指

导委员会，指导专业开发与人才培养方案的制定，及时修订完善专业教学计划，

准确把握社会对人才培养规格需求的变化。同时加强与用人单位关系，建立毕业

生质量跟踪调查与就业分析制度。及时反馈用人单位对学校教学质量的意见与建

议。引入第三方教育评估机构（麦可思公司）每年对学校的人才培养质量、专业

建设、教学管理与质量等进行全方位评价，形成学校各年度社会需求与培养质量

报告，为学校更好的进行专业设置与建设、教学质量管理、学生工作等各方面建

设与改革提供公正客观的依据。 

“五并重”监控包括： 
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1、从注重主要对教师教学的监控，转向对教师教学的监控和对学校教学管

理环节的监控并重； 

2、从注重对理论教学的监控，转向对理论教学的监控与对校内外实践教学

监控并重； 

3、从注重对教师教学水平、教学效果的监控，转向对教师的教学水平、教

学效果的监控与对教师的综合素质和课程建设力度的监控并重； 

4、从注重对教师教的监控，转向对教师教的监控与对学生学的监控并重； 

5、从对校内教学管理与质量监控，转向校内教学管理与质量监控与社会对

学校人才培养质量反馈监控并重。 

教学质量管理体系的建立与完善是一个复杂、动态的过程，各教学单位要

高度重视，根据自身特点细化学院的教学监控实施措施，落实到人，全面掌握教

学质量保障情况，全过程多方位抓质量监控，不断提高教学质量，培养出社会需

要的、高级技术技能型人才。 


